
SANT’ALESSIO

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

SORBETTO AL LIMONE

DESSERT

ASPETTANDO IL 2026

IL NOSTRO BENVENUTO

PROSECCO
TARTELLETTA DI PASTA BRISÉ CON COCKTAIL DI GAMBERI

CAPESANTA SCOTTATA SU CREMA DI PEPERONI E SALSA ALLO
YOGURT E MENTA

MORTADELLA DI TONNO, TOTANO E PISTACCHI SU CREMA DI
PATATE E SALSA AL PISTACCHIO
MAZZANCOLLE ALLA CATALANA

PAUSA DI FRESCHEZZA

SECONDI PIATTI

FILETTO DI BRANZINO ARROSTO CON SALSA BERNESE E
ZUCCHINE SALTATE

‘O CUOPP: IL NOSTRO CLASSICO FRITTO DI PESCE CON
CALAMARI, GAMBERI E PARANZA, CON VERDURE IN PASTELLA

A MEZZANOTTE

INTRATTENIMENTO DELLA SERATA

con DJ Nino

LENTICCHIATA DELLA TRADIZIONE

ACQUA E VINO
*IL VINO IN ABBINAMENTO AI PIATTI

90€ PER PERSONA

ASSAGGI DI PASTIERA, BABÀ E
PANETTONE CON CREMA AL MASCARPONE

BAULETTI RIPIENI ALL'ASTICE CIME DI RAPA, CREMA DI AGLIO NERO E
CREMOSO DI CACIOCAVALLO

GNOCCHETTI COZZE E PEGORINO


